
Les gaufres 

Ingrédients 

 

 
8 oeufs 

 

 
300g de sucre 

 
 

 
 

4 sucres vanillé 

 

 

 
500g de beurre 

 
1kg de farine 

ou 

 
500g de farine et 500g fécule 

 
 
 
 
 
 

 
2 paquets de 

levure 

 
 

 

Déroulement 

- Mélanger les œufs et les sucres 

     
- Ajouter le beurre fondu puis mélanger 

 
- Ajouter la farine et la levure puis mélanger 

  
- La pâte est prête à cuire dans le gaufrier 
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